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La Mousse chocolat noir,        
chocolat au lait (12 cl),              
café et citron (11,5 cl) D
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  �Le plaisir et l’onctuosité d’une mousse raffinée,
  Découvrez toute la finesse d’une mousse de 

      qualité aux parfums intenses et variés.

PRODUITS Chocolat noir Chocolat au lait Café Citron

Dénomination Mousse  lactée                    
au chocolat noir

Mousse  lactée                    
au chocolat au lait

Mousse  lactée                
au café

Mousse  lactée              
au citron 

Ingrédients

Lait partiellement écrémé, 
sucre, chocolat noir (4,5%) (pâte 

de cacao, sucre, émulsifiant : 
lécithine de soja, arôme), cacao 

maigre, chocolat (2%) (cacao, 
pâte de cacao, sucre),cacao, lait 

écrémé en poudre : gélatine, 
émulsifiant : ester lactique de 
mono et diglycérides d’acides 

gras, gélifiants : alginate de 
sodium. [Traces éventuelles de 

fruits à coque]

Lait entier, sucre, chocolat au 
lait : 8% (sucre, lait, beurre de 
cacao, cacao, lactosérum en 

poudre, émulsifiant : lécithine de 
soja, arôme), crème, chocolat : 

3% (cacao, pâte de cacao, sucre), 
cacao, lait écrémé en poudre, 

gélatine, émulsifiant : ester 
lactique de mono et diglycérides 
d’acides gras, gélifiant : alginate 

de sodium.[Traces éventuelles de 
fruits à coque]

Lait (54,5%), crème (20,5%), 
sucre, lait écrémé en poudre, 
café soluble (3,5%), gélatine, 
émulsifiant (E472b), gélifiant  

(E407, E401), correcteur d’acidité 
(E524)

Lait entier (57,5%), préparation 
de fruits au citron  : 15% (purée 
de citron concentré, sucre, sirop 

de glucose, eau, épaississants 
(E440, E410), arôme, correcteurs 

d’acidité (E331, E330, E524),  
conservateur de fruits (E202), 
crème (8,9%), eau, lait écrémé 

en poudre, sucre, gélatine, 
émulsifiant (E471), ferments 

lactiques.

Poids Net 4 x 12 cl (4 x 60 g) 4 x 11,5 cl (4 x 57 g) 4 x 11,5 cl (4 x 68 g) 

DLUO (garantie entrepôt) 16 jours

Température de conservation A conserver à +6°C maximum

Code Article 20 600 20 601 20 349 20 348

EAN 13 3 02329 228928 8 3 02329 228929 5 8 41010 005966 2 8 41010 005967 9

CONDITIONNEMENT
Colisage 32 pots (8 lots de 4 pots)

Dimensions (L x l x h en cm) 29,6 x 15,4 x 19,1 32 x 30,1 x 9,2

Poids Brut (Kg) 2,21 kg 2,08 kg 2,52 kg

Palettisation 160 colis  (8 couches de 20 colis) 136 colis (17 couches de 8 colis)

Dimensions (L x l x h en cm) 120 x 80 x 174,8 120 x 80 x 174, 8

Poids Net (Kg) 307 kg 248 kg 295,9 kg

Poids Brut (Kg) dont 25 Kg de palette 374 kg 308 kg 368 kg

VALEURS ÉNERGÉTIQUES ET NUTRITIONNELLES
Valeurs 
Nutritionnelles 
moyennes 

Chocolat noir Chocolat au lait Café Citron

Par pot 
de 12 cl

Pour 
100 g

Par pot 
de 12 cl

Pour 
100 g

Par pot 
de 11,5 cl

Pour 
100 g

Par pot 
de 11,5 cl

Pour 
100 g

Protéines (en g) 3,1 5,1 3 4,6 2,9 5 3,1 4,6

Glucides (en g) 12,1 20,2 12 20,6 10 17,4 10,9 16,2

Lipides (en g) 2,3 3,9 5 8,2 5,1 8,9 4,1 6,1

Calcium (en mg) 71 118 
(soit 14,7 % des AJR) 67 112

(soit 14 % des AJR) 88 155
(soit 15,8 % des AJR) 56 83

Valeurs Énergétiques 
moyennes

Chocolat noir Chocolat au lait Café Citron
Par pot 
de 12 cl

Pour 
100 g

Par pot 
de 12 cl

Pour 
100 g

Par pot 
de 11,5 cl

Pour 
100 g

Par pot 
de 11,5 cl

Pour 
100 g

Kcal 82 137 106 176 97 170 94 138

kJ 347 578 443 738 405 710 394 579


