Portions préemballées
20-25-30g
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FROMAGES CONVIVES

Saint Paulin
PRODUITS Saint Paulin a teneur Tome Noire Coaur de Dame Gouda Frangais Coeur de Nonnette Emmental
raduite en sal
Famille PPNC PPC
Dénomination Pate pressée Péate pressée Pate pressée Pate pressée Péate pressée Pate pressée
non cuite non cuite non cuite non cuite non cuite cuite
Lait de vache pLaaslttE‘::'i::c::l pl;asllle‘lj.lﬁl'i::c:; Lait pasteurisé, sel, Lait pasteurisé, sel,
Ingrédients pasteurisé, sel, okl vl lactig fi lactiques, 3 2
ferments, coagulant, f b ooagELg:;I;I. ferments, coa%uzlgr;t, coagulant, chlorure  coagulant, chlorure I{.an pestelt.ms_e. sel,
conservateur E235, | Sonservateur . conservateur \ e Gl e i erments lactiques,
plastifiant aiimenlairé plastifiant plastifiant plastifiant : plastifiant : coagulant, chiorure
orange (colorants almerntain noir alimentaire rouge alimentaire orange  alimentaire orange docalchan;
> g i ts E172 et | ts E180 et
O Efi0etEteon) (TR et (coloraie FIBOC! colorant E1600).  (colorant E160b).
4 Poids Net 20g-259-30g
RICHE
<0 il Colisage Colis de 100 portions
Taux de Matigre 24% MG 24% MG 24% MG 26% MG 24% MG 28% MG
Grasse sur produit fini sur produit fini sur produit fini sur produit fini sur produit fini sur produit fini
(50it 45 % sur extras sec) (50t 45 % sur extrait sec)  (soit 45 % sur exirait sec)  (So# 48 % sur extrai sec)  (Soit 45 % sur extrait sec)  (soit 45 % sur exirait s8c)
DLUC (garantie 40 jours
entrepot)
Tempéralure de ) 2,
cobimryiiarn A conserver entre +4°C et +8°C

VALEURS NUTRITIONNELLES ET ENERGETIQUES

5t Paudin, Tome Noire, Coeur de St Paulin & teneur ; z
Valeurs Nutntionnefies L il gy 2l mels o e Nomnette Emmenta
III.'..‘\;{'[‘.-IIL‘S pour -
100g 20g 25g 30g @ 100g 30g | 100g 209 25g 30g |100g 20g 25g 30g 100g 20g 25g 30g
= = o) Protéines (en g) 22 44 55 66 22 66 25 5 6.2 5. 23 4.6 57 6.8 27 54 6.7 84
E RlChe en Ca']'C1um : une port‘lon de 30 g Cou v Ie Glucides (en g) 1.8 0.3 0.4 0.5 14 04 traces flraces lraces (races lraces lraces iraces Wraces firaces Iraces Iraces lraces
.
22 % d A IR A_ mal dont sucres (en g) traces ftraces Wraces fraces  fraces traces fWraces fraces ftraces firaces traces traces fraces traces Wraces lraces fraces fraces
es ( pports Jou 1ers Lipides (en g) 24 48 ] 1.2 24 T2 26 52 35 7.8 24 48 [ 7.2 28 56 T 8.4
r4 i
Recommandes) 5 ::R":’f:::;“ 176 35 | 44 53 | 177 53 | 188 38 47 57 194 39 49 58 219 44 55 66
” . v . . Fibres (en g) <2 <4 <05 <06 < <06 <2 <04 <05 <08 <2 <04 <05 <06 <2 <04 <05 <08
E DeS prOdUItS prat[ques Slmpllﬁant la_ gestlon Sodium (en g) 070 014 017 021 35 010 063 013 016 019 07 014 017 021 028 005 007 008
- Calcium (en mg) 840 1282 160* 192 700 210* 780 156*  195*  234* 600 138 473° 207 938  188° 234* 281°
en restauration,
M U ’ . . a_l- M I‘:“'vl'l"::s'"n'j"‘““ 1009 20g 25 30g  100g 30g | 100g 20g 25g 30g |100g 20g 25g 30g 100g 20 25g 30g
ne presentation attractive et qualitative, m, o =ttt
k) 1290 28 387 1387 277 347 418 1279 256 319 284 1495 290 374 449

¥ 3 variétés pour plus de choix.
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